
Matériel 

Bassines, seaux, éponge cellulosique, éponge végétale, carré vert, papier journal, laine d’acier, pinceau, serpillières, cuillère à soupe, 

couteau, marmite 

Produits 

Eau, lessive, oseille ou tamarin, poudre à récurer ou pate abrasive, huile 

Technique d’entretien 

Préparer le poste de travail (bains de lavage, serpillières, éponges) 

Fermer le robinet d’arriver à gaz ou débrancher l’appareil 

Enlever les accessoires (bruleurs supports grille plaque) et éliminer les résidus puis envelopper les sortis de gaz 

Faire bouillir les bruleurs dans une eau acide (un poignet d’oseille ou de tamarin par litre d’eau) pendant 30mns 

Laver les autres accessoires à l’eau chaude savonneuse, rincer puis essuyer 

Laver la partie externe de la carrosserie en commençant par le haut à l’eau savonneuse, rincer à l’éponge cellulosiques 



Laver l’intérieur de la même manière 

Essuyer la cuisinière avec un chiffon sec et propre 

Retirer les bruleurs puis les laver 

Nettoyer le poste de travail (sol, bassines, seaux, éponges) 

Remettre les accessoires, ranger les produits et le matériel  

 


