LA BATTERIE DE CUISINE

1. Définition :
La batterie de cuisine est I’ensemble du matériel mobile de la cuisine.
2. Classification
La batterie de cuisine se compose de 3 types de matériel :
- Le matériel mobile de cuisson,
- Le matériel de préparation et de débarrassage
- Et le petit matériel ou ustensiles accessoires.

A- Le matériel mobile de cuisson :
Le matériel mobile de cuisson est I’ensemble du matériel mobile qui sert a cuire les aliments.
Ce sont la marmite ou pot au feu, le rondeau haut ou marmite basse, le rondeau bas, la poissonniere, la
turbotiere, la braisiére, le sautoir, la sauteuse, la plaque a rotir, les casseroles ou la russe, les poéles (a
poisson ovale, a omelettes, crépes)

B- Le matériel de préparation et de débarrassage :
Le matériel de préparation et de débarrassage est I’ensemble du matériel mobile utilisé pour préparer
(laver, éplucher, parer, habiller), débarrasser, réserver les aliments. Ce sont les ; plaques a
débarrasser, calottes, bahuts, bain-marie, bacs gastronomes,

C- Le petit matériel ou ustensiles accessoires
Le petit matériel est I’ensemble du matériel qui permet de manipuler les aliments. Ce sont : les fouets
(a sauce et a blancs), louches, pochons, écumoires, passoires (& anses et a queue), chinois, tamis, etc.
3. Les criteres de choix pour les batteries de cuisine
Les matériaux utilisés pour la fabrication de la batterie doivent étre résistants, durables, pratique, facile
a entretenir et a manipuler, alimentaire, non toxique, bon conducteur de la chaleur.

4- Les matériaux utilisés

Pour le matériel de cuisson c’est le cuivre non étamé qui est utilisé pour le poélon alors que le cuivre étamé
est réservé pour la sauteuse et le sautoir etc.

Les marmites sont le plus souvent en aluminium et en fonte. Le matériel de préparation et de dressage est
préparé a partir de I’acier inoxydable. Le petit matériel ou ustensile accessoire est fait a partir du fer étamé
de I’acier inoxydable.
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